
 

 

 

 

DISTILLERIA VETTORAZZI 

Teroldego   42%   € 5,00 

Traminer  42%   € 5,00 

Nosiola  42% € 5,00 

Moscato Rosa 42%   € 5,50 

Stravecchia  42%   € 5,50 

Mugo   42% € 5,00 

Amaro di Levico 21% € 4,00 

 

DISTILLERIA BRUNO PILZER 

Teroldego   43% € 5,00 

Traminer  43% € 5,00 

Genziana  40% € 5,00 

Cirmolo  40% € 5,00 

Invecchiata 3 anni 43% € 5,50 

Asperula  40% € 5,00 

Ginepro  40% € 5,00 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

BIRRE ARTIGIANALI  

E SIDRI 

CRAFT BEERS  

AND CIDERS 



Birre artigianali locali 

Local craft beers 
CASTANEA– Dunkels bock 6,2% € 5,00 bottiglia 33 cl 

birrificio 5+ Trento 

Birra ambrata bassa fermentazione con il 20% di Maroni dei castanicoltori 

trentini 

Low fermentation amber beer with 20% Maroni from Trentino chestnut growers 

Dolce-Sweet 4/5 Amaro-Bitter 2/5 Fruttato-Fruity 1/5 

 

 

WEST COAST IPA– ipa 6,4% € 5,00 bottiglia 33 cl 

birrificio 5+ Trento 

Birra chiara ad alta fermentazione, luppolata, note fruttate agrumate 

Highly fermented pale beer, hoppy, with fruity citrus notes  

Dolce-Sweet 1/5 Amaro-Bitter 4/5 Fruttato-Fruity 4/5 

 

FARA-Session ipa  4,7% € 5,00 bottiglia 33 cl 

birrificio Arimanni – Borgo Valsugana (Tn) 

Birra chiara aromatica e fruttata con luppoli prodotti in Trentino 

Gold color armotaic and fruity beer products with hops “made in Trentino” 

Dolce-Sweet 2/5 Amaro-Bitter 4/5 Fruttato-Fruity 4/5 

 

GARBA-Ambrata  5,4% € 5,00 bottiglia 33 cl 

birrificio Arimanni – Borgo Valsugana (Tn) 

Birra ambrata equilibrata negli aromi ed al palato. 

Amber beer balanced in aromas and on the palate. 

Dolce-Sweet 3/5 Amaro-Bitter 2/5 Fruttato-Fruity 2/5 

 

BIGA-Weizen  4,9% € 5,00 bottiglia 33 cl 

birrificio Arimanni – Borgo Valsugana (Tn) 

Weizen: fresca, fruttata, da bere tutto l’anno 

Weizen: fresh, fruity, drinkable all year roundDolce-Sweet 3/5 Amaro-Bitter 

2/5 Fruttato-Fruity 2/5 

 

 

 

 

 

 

Aperitivi – Long drinks 
 

 

Aperol o Campari Spritz ( prosecco Villa Santi l– Aperol – soda)                                     € 6,00 
  
Alpen Spritz (prosecco Villa Santi  – Amaro Alpino – soda – arancia € 6,00 
  
Due Mori Spritz  (prosecco Villa Santi – sciroppo di lampone- gin- soda) € 6,00 
  
Hugo (prosecco Villa Santi – sciroppo di sambuco – soda – menta) € 6,00 
  
Gin Tonic (Gin Pilzer Val di Cembra Trentino – tonica) € 10,00 
  
Il Negroni va in Trentino (vermouth Alto lago – Gin Pilzer – Campari) € 10,00 

 

Bibite analcoliche - Alcohol free drinks - Alkoholfreie Getränke 
 
Coca cola 33cl      € 3,50  Coca cola zero 33cl  € 3,50 

  
Oransoda 33cl            € 3,50 

Tea pesca 33cl      € 3,50 
   

Tea limone 33 cl      € 3,50 Lemonsoda 33 cl        € 3,50 

Sidro       33cl  € 5,00/6,50 
 

Succo mela bio 30 cl€ 4,00               Acqua e lampone 50 cl € 5,00 

Apfelschorle 50cl € 5,00 
   

Spezi 50 cl    € 5,00 Hugo analcolico 50 cl € 5,00 

MEZZE BOTTIGLIE 37,5CL – HALF BOTTLES 37,5CL - HALBE FLASCHEN 37,5CL 

 Rossi 
 

Teroldego Rotaliano   
2023 

Donati       
12,5% vol        

€ 10,50 Marzemino 
“Orme”          2022 

Donati        
12,5%vol 

€ 10.50 

Rebo Rigotti 
2022                          

 Pravis 
13% vol 

€ 16,00                                           

Amarone Valpolicella         
2020 

       

 Bianchi         

Brigaldara           
16,5% vol      
 
 

€ 38,00   Lagrein Riserva  
                         2022 

Rottensteiner 
13,5%vol     

€ 18,50 

Nosiola 
2023 

Champagne                       

 Donati 
12% vol 
 

€ 10,50 
 
 

  Gewüztraminer 
2023 

                    

Casata Monfort € 16,00 
 

                  Reserve brut    Pol 
Roger 
(33% P.N. - 33% CH - 33% P.M.) 

 

€ 58,00    



 

 

BIRRA ARTIGIANALE 

ALLA SPINA 

WALDA – German Lager 5,2% abv  

birrificio Arimanni (Borgo Valsugana) 

Mezza pinta 28cl €3,50 – Pinta 56cl €6,00 

Boccalone 1Lt €10,00 

Birra chiara aa bassa fermentazione non filtrata 

dal gusto maltato e finale secco 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VINI AL CALICE 

MEZZE BOTTIGLIE 

DRINK & GRAPPE    
 

 

 

 
 

 

 

 

 



 
 

Sidri artigianali locali 

Local craft ciders 

 

Golden Hour 2024– 6%vol € 5,00 bottiglia 33 cl 

Apple Blood Cider – Terre d’Adige (Tn) 
Sidro di mela secco prodotto con mele da tavola. 

Dry apple cider made from table apples  

Dolce-Sweet 1/5 Amaro-Bitter 3/5 Fruttato-Fruity 3/5 

      

Orange Country 2024– 6%vol € 5,50 bottiglia 33 cl 

            Apple Blood Cider – Terre d’Adige (Tn) 
Sidro di mela secco prodotto con mele da tavola. Maturazione con  luppoli 

e aggiunta di pompelmo rosa biologico.  

Dry apple cider made from table apples. Matured with hops and added 

organic pink grapefruit. 

Dolce-Sweet 1/5 Amaro-Bitter 4/5 Fruttato-Fruity 4/5 

 

Lady Rose 2024– 6,2%vol € 5,50 bottiglia 33 cl 

            Apple Blood Cider – Terre d’Adige (Tn) 
Sidro di mela secco prodotto con mele rosè da tavola e macerazione con    

20% di lamponi per un mese 

Dry apple cider made with rosé table apples and macerated with  

20% raspberries for one month. 

Dolce-Sweet 2/5 Amaro-Bitter 3/5 Fruttato-Fruity 4/5 

      

Purple Twist 2024– 6%vol € 6,50 bottiglia 33 cl 

Apple Blood Cider – Terre d’Adige (Tn) 
Sidro semisecco dal color porpora con macerazione di more e mirtilli.  

Semi-dry purple cider with blackberry and blueberry maceration. 

Dolce-Sweet 3/5 Amaro-Bitter 3/5 Fruttato-Fruity 5/5 

VINI AL BICCHIERE 12cl  
 

Spumanti 
 

%Vol € 12cl € Bott.   

Brut Millesimato Trentodoc – Revì 
80% Chardonnay - 20% Pinot nero – 36 mesi sui lieviti 

12,5% 8,00 44,00 

    

Prosecco millesimato dry Docg Asolo – Rive della Chiesa 
 

12,5% 5,00 25,00 

Bianchi – White – Weiß 
 

   

Nosiola “Sole Alto” 2023 – Marco Donati *vino della casa 
 

13% 5,00 19,00 

Müller Thurgau 2023 – Bellaveder 
 

12,5% 6,00 27,00 

Traminer  2024  – Pojer & Sandri 
 

13,5% 6,00 27,00 

Rosato – Rosè 
 

   

Vin dei Molini – Pojer&Sandri 
 

12% 5,50 25,00 

Macerati – Orange Wine -  Orangewein 
 

   

Chardonnay IGT 2022- Gino Pedrotti 
30 giorni a contatto con le bucce, maturazione 12 mesi in acciaio 
 

12,5% 6,00 27,00 

Rossi – Red – Rot 
 

   

Marzemino “Orme” 2023 – Marco Donati *vino della casa 
 

13% 5,00 19,00       

Teroldego Rotaliano 2023 – Marco Donati  
 

13% 5,00 19,00 

Marmoram Sorni Rosso Trentino Doc 2020 
(50%Lagrin – 50% Teroldego) affinato 2 anni in piccole botti  
di rovere) 

13,5%  6,00 27,00 

Pinot nero “Luzia” 2023– San Paolo 
Fermentazione in vasche d'acciaio, affinamento in botti di legno  
grande  
 

13% 6,00 27,00 

    

Vini dolci – Dessert wine (10cl) 
 

   

Moscato giallo dolce Beseno 2022 – Salizzoni 
 

12% 5,50 32,00 

Moscato rosa 2021 – Marco Donati *vino della casa 
 

12% 5,50 32,00 

Merlino vino liquoroso – Pojer & Sandri  12% 10,00 48,00 
Vino che nasce da mosto parzialmente fermentato di uve Lagrein, aggiunto al brandy prodotto dalla cantina a 
sua vola ottenuto da due varietà di vue locali: la schiava ed il lagarino. 

PER ALTRE REFERENZE IN BOTTIGLIA RICHIEDETE LA LISTA VINI 
AL NOSTRO PERSONALE DI SALA 



 


